Right Solution - Right Partner
alsglobal.cz

Testy trvanlivosti --u nas jednoduse!

Ve snaze chranit zdravi spotiebiteld a zajistit, aby produkty mély po celou dobu setrvani
v obchodni siti vyhovujici kvalitu, ukldda Nafizeni (EU) €. 1169/2011 v aktudlnim znéni,
vyrobcim potravin povinnost uvadét na obalech svych vyrobki (az na vyjimky) datum
minimalni trvanlivosti ¢i datum pouzitelnosti.

Laboratofe ALS poskytuji nejen vyrobcim potravin komplexni a pohodIné feseni v oblasti

Nejcasteyi : testd trvanlivosti/ shelf-life test. Do této oblasti spadd sprdvné nastaveni data minimalni
stanovovane trvanlivosti nebo pouzitelnosti na obale, ale zaroven také ovéfeni piedpokladu o délce
mikrobiologické pouzitelnosti vyrobkd v piipadé zmeény receptury nebo obmeény vyrobniho procesu.
ukazatele:

Nejcastéji  sledovanymi  parametry jsou mikrobiologické ’wm
Celkovy pocet bakterii @ chemické analyzy odpovidajici legislativnim pozadavkam, N // ’7/
které vhodné dopliiuje senzorickd analyza. Dle specifickych = ™=

Koliformni bakterie po7adavki klienta provadime analyzy dalsich ukazatel. Rozsah
akreditovanych metod mikrobiologické laboratoie je velmi
Siroky, zahrnuje pocetnou skupinu patogennich i indikatorovych
Bakterie mlé¢ného mikroorganismﬂ.

kvaseni

Kvasinky a plisné

Zakladni vyuzivanou metodou v senzorickém hodnoceni
vyrobku na konci doby pouzitelnosti je akreditovand popisna
zkouska. Jsme schopni nabidnout senzorické analyzy
dalSich ukazateld napi. Panelova zkouska - porovndni
se standardem.

Escherichia coli

Staphylococcus aureus
Bacillus cereus Komplexni a pohodIné feSeni v oblasti testu trvanlivosti:

Navrh analyz dle povahy vyrobku, jejich cetnosti a frekvence

Skladovani za definovanych podminek

Hodnoceni analyz s ohledem na legislativni poZzadavky

Fotodokumentace vzorku

Senzorické posouzeni na konci doby pouZitelnosti

Komplexni zprdva posuzujici vhodnost navrzené trvanlivosti

Nasazeni vzorku 7 dni v tydnu

Online systém ( WebTrieve) umozfujici obdrzeni vysledku ihned po odecteni
Svozova sluzba pokryvajici celé uzemi CR

Interpretace vysledk( a poradenstvi

Clostridium perfringens

Listeria monocytogenes

Salmonella spp.

a mnoho dalsich...

V piipadé dotazi kontaktujte nas klientsky servis na tel: +420 226 226 998 nebo e-mailem:
czsupport.food@alsglobal.com.
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